PARC DE ST CLOUD

A PARTAGER

( MENU BAMBINOS

NUGGETS, FRITES, SIROP ET GLACE

»

— LES CREPES SUCREES —

PLANCHE DE CHARCUTERIE 22
PLANCHE DE FROMAGE 22
PLANCHE MIXTE 22

— LES ENTREES
ASSIETTE DE SAUMON FUME ARTISANAL, SAUCE 14
ANETH CITRONNEE
AVOCAT VINAIGRETTE B3
BURRATINA & TOMATES CQEUR DE BAEUF 3
POIREAUX MIMOSA 2
TERRINE DE LA MAISON MAS 8
EUFS MAYONNAISE MAISON 75
_
—  LES PLATS
L’ENTRECOTE CHAROLAISE 300 G, SAUCE 29
POIVRE
POISSON DU JOUR 26
SUPREME DE POULET FERMIER, SAUCE AUX 26
MORILLES
TARTARE DE BAEUF 26
PLUMA IBERIQUE 25
SUPPLEMENT GARNITURE : FRITES, POELEE DE LEGUMES, 5
SALADE, POMMES DE TERRE GRENAILLES
L
— LES SALADES |
[”ORANGERIE 20
POUSSE D’EP]N/\RD, SAUMON F LTME, TOMATE, ORANGE, FETA, PIGNON
DE PIN
CROUSTI SALADE 20
%&}LUE. POULET PANE, EMMENTAL, TOMATES CERISE ET CROUTONS DE
BRUSCHETTA AUX LEGUMES DU SOLEIL 18
N\ J
— LES GALETTES \
LA NORDIQUE 175
SAUMON FUME, CREME FRAICHE, SAUCE ANETH CITRONNEE ’
A CHEVRETTE 16,5
CHEVRE, MIEL, LARD FUM I’i, CHAMPIGNOS DE PARIS
LA GUEMENE o 16,5
OEUF MIROIR, COMTE, ANDOUILLE DE GUEMENE
LA PARISIENNE 14,5
OEUF MIROIR, COMTE, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS DE PARIS
LA COMPLETE 135
OEUF MIROIR, JAMBON BLANC, EMMENTAL ’
LA VEGETARIENNE 3
POELE DE LEGUMES EN FONCTION DE LA SAISON 13,7
o J

L’ANTILLAISE 1
NOIX DE COCO, BANANE, CHOCOLAT MAISON, CREME FOUETTEE
MONT BLANC 1
CREME DE MARRON, MERINGUE, GLACE VAINILLE
SUCRE 5
BEURRE SALEE, SUCRE 6
NUTELLA OU CHOCOLAT MAISON 7
CREME DE MARRON 7
CARAMEL BEURRE SALL 7
SIROP D’ERABLE 7
MIEL 7
CONFITURE 7
FRAISE, FRAMBOISE, MYRTILLE, ABRICOT, FIGUE
CITRON PRESSIE SUCRE 7
J
— LES DESSERTS —
ASSIETTE DE FROMAGES 1
CAEE / THE GOURMANDE D
(CREl\'IF,, CAPPUCCINO, SUPPLEMENT Zt)
COUPE DE FRAISES ET FRAMBOISES 12
CHEESECAKE
FONDANT CHOCOIAT & CREME ANGILAISE
BABA AU RHUM 10
TARTE FINE AUX POMMES MAISON 8
CHOCOLAT LIEGEOQIS 1
(2 BOULES CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD ET CREME FOUE'I"I‘EL’)
CAFE LIEGEOQIS 1
(2 BOULES CAF L CAFE ET CREME FOUE'I"I‘EL’)
DAME BLANCHE 1l
(2 BOULES VANILLE, CHOCOLAT CHAUD ET CREME FOUETTEE)
COUPE BRETONNE 1l
(2 BOULES CARAMEL, CARAMEL BEURRE SALI'E, ET CREME F OUliT'l‘Eli)
GLACES:
« 1BOULE 35
e 2BOULES 0,5
« 3BOULES 9
« SUPPLEMENT CRELME FOUETTEE |
PARFUMS : VANILLE, RHUM RAISIN, CARAMEL
BEURRE SALE, PISTACHE, CHOCOLAT, CAFL,
CITRON, FRAISE ET MANGUE. )

. ? : o e,
DPrix nets en euros, laxes et services comprise.

L ORANGERIE - BASSIN 24 JETS, 92210 SAINT CLOUD - 09 86 43 95 75

Service événementicel et réceptions : orangericevent@gmail.com

www.lorangerieduparc.fr



